BEDEKR RESTAURACE

RODINNY HOTEL
OKOR

Nebyva pravidlem najit mimo hlavni mésto zvidst dobrou restauraci. Najit velmi dobrou a jesté
k tomu s okouzlujicim prostredim a pohadkovou zficeninou na obzoru se rovnd malému
zazraku. Pritom se kona jen par kilometr( za Prahout!

FOTOGRAFIE MICHAL SETKA
TEXT JITKA RAKOSNIKOVA

Jsou restaurace luxusni i laciné. Stéle vic nainctl ale touZi po
mistech, kde kromé toho, Ze se tu dobie ji, to neni citit pfepélenym
tukem, kde se za dobré jidlo plati pouze pfiméfené &astky, a kde

je navic prosté hezky. Tak hezky, Ze byste tu chtéli stravit nejen
hodinku na ob&dg, ale klidné i par dni. Najit takové misto neni

v soudasné , restauradni scéné” zrovna jednoduché. Rodinny hotel

a restaurant Okof ve stejnojmenné vsi nedaleko Prahy byl proto
objevem neéekanym, a o to milej&im.

Slivko ,rodinny* v ndzvu neni jen obchodnim oznadenim.

Majitelé totiZ zdevastovanou, ptivodné zéjezdni, hospodu koupili

a zrekonstruovali prvotné jako skuteéné rodinné bydleni. A pfestoze
majf i prazskou adresu, OkoF pro né stéle zlistdva mistem, kde se
krasné prebyva i spi. Usili, které vénovali renovaci celého objektu

a prilehlé zahrady v kopei, je zcela obdivuhodné a k pfijemnému
posezeni u jidla pfispivé vysledek mérou vrchovatou. Atmosféru

v pfizemni restauraci se .snidafiovym pokojitkem" pro hosty uréuje
hned nékolik riiznych vlivii. Chvili méte pocit, Ze jste se ocitli

nékde na jihu Francie & v Toskénsku (napomahé tomu starodévny,
jen decentné oZiveny nébytek, riizné dekoraéni detaily i zaplava
levandule v zahradé), jindy je to tady tak trochu jako na prézdninéch
u babicky - to bude tou viini &erstvé ususeného sena & travy

po dedti... nebo Ze by to bylo také sbirkou ptivodnich fotografif

v restauraci, zachycujici misto a okolf v dobéch, které uz dévno
nejsou pravda? Pfesto méte pocit, Ze jste se v nich ocitli - a to jste
jen par kilometri vzdusnou &arou od modemiho prazského letista.
Podmanivé sméry, kterymi se vydaly ipravy vzhledu, ctf i zdejs
jidelni¢ek véetné pfitakédni deské hospodské klasice v tom nejlepsim
slova smyslu. A tak se k sob& bez predsudki druzf grilovany kozf
syr (se salstem, dresinkem, ofechy a medem za 125 K&) a podobné
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upravens stfedomofska zelenina s naklédanym syrem a utopenci
(po 55K&). Hlavni jidla v kraji oblibena® zahrnuji napfiklad
okofského kapra na dvou druzich eibule, podévaného s méslovymi
bramborami (69 K&) a fize¢ky v nékolika variacich (se $touchanymi
bramborami 160 aZ 190 K&), ale i chloubu restaurace, klasické steaky.
Ty tu podévaji, kromé jiného, s domécimi hranolky v belgickém
stylu - pokud to nevite, Belgie drzi v pfipravé pomfritii celosvétové
prvenstvi - a s vynikajici peprnou oméékou ( kombinace za 299 K&),
kter4 je tajemstvim zdejitho $éfkuchafe Pavla Burdy.

Tyto stranky imyslné nevénujeme klasickym recenzim restauraci.
Uz proto, ze kaZdy z nés je vybaven jinym chufovym a &ichovym
aparatem a ka?dé hodnoceni toho kterého jidla je nutné velmi
subjektivni. Ale steak pfesto byva takovym prubffskym kamenem,
na kterém se recenzenti radi ukazuji, tedy budiz; okofsky biftek byl
zcela kiehky, plny &tévy a podle naseho pfani uvnitf vldény a rizovy.
Vratme se jedté jednou k jidelnféku - k manf je uméfeny vybér ryb,
salétd, téstovin i nokd. Mouéniky, stejné jako je tomu i u vin, se
priklan&ji viceméné na &eskomoravskou stranu. Af uZ jde o zéviny,
paladinky &i zcela neodolatelné tvarohové knedliky s jahodami,
smetanou a ofechy (70 K&).

Nebyvé to pravidlem, ale svymi sedmi dvoultizkovymi pokaoji,
plivabnym konferenénim sélem, do kterého se bez problémi vejde
aZ 40 osob, i umisténim v jedné z nejzachovalejich stfedo&eskych
vesnic Rodinny hotel Okof zcela napliiuje heslo umisténé na jeho
reklamnim letaéku - pro relaxaci i obchodni schiizky je prosté
idedlni.

A totéz miizeme potvrdit i s ohledem na zdej&i restauraci a pomer
polozek menu, jejich provedeni a nakonec i ceny.
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